As uvas de Alvarinho utilizadas no Soalheiro cléssico sio provenientes de diversas vinhas de
pequena dimensdo implantadas em solo de origem granitica entre os 100 e 0s 200 metros de
altitude e localizadas em microclima muito particular. Melgago, a regido mais norte de Portugal,
esta protegida por um conjunto de serras que permitem um casamento perfeito entre a
pluviosidade, a temperatura e o nimero de horas de sol necessarios a melhor maturacao das uvas
da casta Alvarinho. Esta boa exposicio solar —local soalheiro — deu também o nome a parcela

que esteve na origem da marca.

A colheita 2010 caracterizou-se por temperaturas elevadas e praticamente auséncia de
precipitacdo durante os meses de Julho, Agosto e Setembro. Esta colheita tem um teor alcodlico
um pouco superior com uma acidez ligeiramente inferior 2 média. Para manter a frescura e o
equilibrio entre os aromas, acidez e agticares a vindima foi mais concentrada em dias, tendo
ocorrido apenas na segunda semana de Setembro, entre os dias 10 e 19 de Setembro. Estas

condicdes permitiram um aroma elegante com uma maior persisténcia gustativa da casta

Alvarinho.

Produtor Regiao

Soalheiro Melgaco, Mongdo
Vinificacao

As wvas, exclusivamente da casta Alvarinho, sdo colhidas manualmente em caixas de pequena capacidade
¢ transportadas para a adega nwm curto espaco de tempo. Apds a prensagem, o mosto obtido decanta

durante 48 horas, segue-se a fermentacdo, a temperatura controlada, usando leveduras pré-

seleccionadas para o efeito. O engarrafamento efectua-se apds a estabilizagio do vinho, sendo seguido de

§ 03 Ih ei ro um estdgio em garrafa. A vimificacio do Alvarinho Soalheiro estd direccionada para obter um vinho que
7 concentre a qualidade das uvas e permita wma boa evolucdo apds o engarrafamento.
il
2010 Castas Alcool (%)

Alvarinho 13
pH Acidez Total (g/dm3)
323 6.1
Acidez Volatil (g/dm3)
0.33

{ os valores sdo orientativos }

Notas de Prova
Cor amarela citrina, aroma com o perfil do Alvarinho Soalheiro Cldssico, intenso ¢ tropical com notas

florars e minerars. A colheita 2010 distingue-se pela elegdncia aromdtica e pela intensidade gustativa.

Sugestao de Acompanhamento
Ideal como aperitivo ou para acompanhar mariscos, pratos de peixe ou pratos de carnes de aves.
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