Aromaitico e elegante. A inovacio e o The Pur Terroir®

Carateristicado ADN do Soalheiro Team, a inovagio faz parte da nossa rotina. Apaixonados pela vinha e pelo
vinho, procuramos em cada colheita essa descoberta, seja nos classicos Alvarinhos, ou em algo diferente que nos

entusiasme e nos permita alargar o nosso conhecimento. No Soalheiro, a casta Alvarinho é rainha, mas nio

limitativa. O potencial do terroir ¢ explorado no seu expoente méximo para que a aprendizagem seja continua e a

inovacdo esteja sempre presente.

E é neste contexto que surge o Soalheiro Sauvignon Blanc & Alvarinho. A nossa procura do potencial da
regido levou-nos a descobrir, nos tltimos anos, a casta tinta Pinot Noir e a sua excelente adaptagio a0 NOSSO
territério do Minho. Juntamente com o Pinot Noir, descobrimos o Sauvignon Blanc, variedade extremamente
conhecida e espalhada pelo mundo fruto do seu reconhecimento na elaboragio de vinhos brancos de qualidade.
Algo que achamos que esta igualmente a acontecer com o Alvarinho! O Sauvignon Blanc, origindrio em Franga,

tem para nds o seu expoente maximo em Sancerre e Pouilly-Fumé. Um exemplo de respeito pelo terroir do Vale

do Loire. Qutra referéncia, que nio pode ser esquecida, ¢ a Nova Zelandia. Sendo a casta mais cultivada nesta
q p q
§ oalheiro regido do mundo, a sua notoriedade no cendrio mundial tem tido o reconhecimento merecido na elevagio desta

casta.
SAUVIGNON BLANC

ALVARINHO O nosso objetivo é criar um vinho que junte estes dois potenciais mundiais, o Sauvignon Blanc (7o0%) e o

INNOVATION AND THE PUR TERROIR"

Alvarinho (30%) com tendéncia para o primeiro se mostrar mais no nariz e o segundo arredondar a parte

gustativa. Neste Soalheiro, que de forma simplificada chamamos Sauvignon, encontramos o aroma a maga verde e a

espargos do Sauvignon Blanc atlantico do Minho e os aromas mais tropicais do Alvarinho, carateristicos da nossa

regiao.

Produtor Regiao

Soalheiro Minho, Melgaco, Mongéo, Vinhos Verdes
Vinificagao

O Sauvighon Blanc (70%) ¢ 0 Alvarinho (30%) fermentam apds decantagio suave em cuba de inox entre 0s 16 ¢ 0s 18°C.
Desta forma, surge wm vinho ao mesmo tempo aromdtico, com toques vegetats do Sauvignon Blanc, com um fim de boca mais

largo e mineral, conseguido pela profundidade do Alvarinho.

Castas Alcool (%)
Sauwvignon Blanc (70%), Alvarinho (30%) 12.5

pH Acidez Total (g/dm3)
34 5.1

Acidez Volatil (g/dm3) Aclicar Residual

0.2 Seco (< 1,5 g/1)

{ s valores sdo orientativos }

Notas de Prova
Um vinho com wma cor citrica, aromdtico com toques de espargos e tropicais suaves, fim de boca persistente ¢ mineral.

Sugestao de Acompanhamento
Peixes e mariscos, aves ¢ globalmente carnes brancas. Acompanha muito bem espargos grelhados ¢ lasanhas vegetarianas.
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